
Enologia/Winemakers:
Filipe Sevinate Pinto
Susana Correia

Viticultura/Viticulture:
Artur Estêvão

Lista de ingredientes e 
declaração nutricional

/Ingredient list and nutritional 
declaration:

GARRAFA 750ML = 1,47KG - EAN: 5608286057098; CAIXA 32CMx25CMx10CM = 3x750ML = 4,41KG; PALETE 80CMx120CMx130CM = 120 CAIXAS = 530KG

Acompanha pratos de 
carne, como secretos de 

porco preto com migas e 
ensopado de borrego.

Accompanies meat dishes 
such as black pork secret 

with migas and lamb stew.

Vinificação: Vinificado 
pelo processo tradicional de 
curtimenta em lagares de inox 
com pisadores automáticos, 
temperaturas de fermentação 
a cerca de 26°C. Estágio de 12 
meses em barricas novas de 
carvalho francês e 12 meses em 
garrafa.

Vinification: Vinified by 
the traditional process of 
tanning in stainless steel 
vats with automatic treaders, 
fermentation temperatures 
around 26ºC. Aged for 12 
months in new French oak 
barrels and 12 months in bottle.

Alicante Bouschet 56%
Touriga Nacional 44%

Açúcares Totais
/Total Sugar: 0.7g/L

Acidez Total/Total Acidity:
5.7g/L em ácido tartárico

PH: 3.64

Energia/Energy:
364kJ/87kcal (E/100ml)

14.2%

VI N H O  R E G I O N A L  A L E N T E JA N O  T I N TO
S O L O  A R G I L O S O  |  B E J A ,  P O R T U G A L

WI N E  O R I G I N  R E G I O N A L  A L E N T E JA N O  R E D
C L AY E Y  S O I L  |  B E J A ,  P O R T U G A L

Apresenta cor granada intensa, 
aromas florais e a frutos 
pretos bem casados com 
algumas notas especiadas, 
taninos suaves e boa acidez 
o que lhe permite ter grande 
longevidade.

It has an intense garnet color, 
floral and black fruit aromas 
well combined with some spicy 
notes, soft tannins and good 
acidity, which allows it to have 
great longevity.
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