ADEGA COOPERATIVA

VIDIGUEIR A

—— CUBA & ALVITO, CRL. —

FICHA TECNICA

ORIGEM

ﬂ Designagao Vidigueira Escolha dos Sécios
Tipo Branco
Classificagao DOC Alentejo
Sub-Regiao Vidigueira
Ano de Colheita 2023
PARAMETROS ANALITICOS

ﬂ Teor Alcodlico 13,5% vol.
AcUcares Totais 049g/L
Acidez Total (acido tartarico) 534g/L
Acidez Volatil 02g/L
CASTAS

Antao Vaz e Arinto

CARACTERISTICAS ORGANOLETICAS

Estagio

Deposito de cimento sobre borras finas durante 9 meses
Temperatura de Servigo 10°C-12°C
Vinificagao

Desengace total seguido de esmagamento e posterior
fermentacéao a 14°.

Nota de Prova

Cor amarela com laivos esverdeados, nariz exuberante a notas de
fruta tropical madura e casca de lima. Na prova de boca é bastante
texturado com bom volume, termina com acidez viva e refrescante.

CONSERVACAO

Posigao Lateral
Temperatura 14°C -18°C
Luz Preferencialmente ao abrigo da luz
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ENOLOGOS
Vasco Moura Fernandes/Luis Morgado Leao
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LOGISTICA E ACONDICIONAMENTO

Garrafa Burgundy
Capacidade 750 ml
Dimensoes Caixa (cm) Comp. x Larg. x Alt. 25,8x16,8x29,5
Quantidade por Caixa 6
NUmero de Caixas por Fiada 21
NUmero de Fiadas por Palete 4
NUmero de Caixas por Palete 84
Codigo EAN 5601970 111 885
Codigo ITF 15601970111 882

Bairro Industrial
7960-305 Vidigueira
(+351) 939190 460 | (+351) 284 437 240
geral@adegavidigueira.pt
www.adegavidigueira.pt




